
桜餅作り アルバム 2025年 03月 13(木)   

   

                                                             

 

 

     

 

 

 

 

 

 

 

 

  

  

 

 

 

 

 ◇講師による桜餅作成の説明 ◇①餡玉作り 

   

          ◇②ピンク色の着色水が 

            沸騰後に道明寺を煮る。 

                                  砂糖を加えて水分が無く 

             なるまで加熱し、蒸し器で 

                                  蒸す。 

 ◇③蒸し後に道明寺を広げる 

 

  

 

 

 

                             ◇④道明寺を丸め餡玉をくるむ。 

   ◇1組の成果品  

 

 ◇隣室で試食 

 と反省会 

 

 

◇2組の成果品 ◇3組の成果品  

＊場 所 ・ 時 間:昭和生涯学習センター2F料理教室 9:30～12:00 

＊講      師   :大野俊介、26期文化 A、御器所学区 

＊参加者及び参加費:12人(講師含む)、1～3班編成 1500円/人 


